
Os preços são por pessoa, incluindo as diferentes escolhas de pratos no menu.
O restaurante deve ser informado com 48 horas de antecedência da escolha de pratos e do respetivo menu. 

O número de pessoas deve ser confirmado até 48 horas e serve de faturação mínima do evento.

MENU I

Entradas & Petiscos
Couvert, seleção de padaria artesanal, manteiga aromatizada, tapenade de azeitonas

Torricado de polvo assado, tomate, azeitonas, picles de cenoura caseiros 

Croquetes de vitela, mostarda 

Sopa de legumes do dia 

Pratos
Bacalhau à brás da chef, salada verde 

Lombinho de porco no forno, migas de batata, couve salteada 

Beringela gratinada, queijo de cabra, legumes 

Sobremesas
Mousse de chocolate (70% cacau), flor de sal, laranja desidratada 

Leite creme queimado 

Fruta do dia 

Preços
30€ couvert, 1 entrada e 1 prato

30€ couvert, 1 prato e 1 sobremesa

35€ couvert, 1 entrada, 1 prato e 1 sobremesa

Suplemento de Bebidas
à descrição, durante a refeição

17€ águas, refrigerantes, vinho e tinto (sugestão do dia) e café

a inclusão de aperitivo tem um custo adicional de 6€



MENU II

Entradas & Petiscos
Couvert, seleção de padaria artesanal, manteiga aromatizada, tapenade de azeitonas

Salada de requeijão, compota de abóbora, nozes caramelizadas, maçã 

Rolinhos primavera em massa filo, molho sweet chili 

Creme de tomate assado, ovo a baixa temperatura 

Pratos
Filete de robalinho na grelha, legumes salteados, molho de manteiga e ervas 

Peito de pintada no forno, arroz cremoso de espinafres e lima 

Brás de legumes assados, azeitonas, salada verde 

Sobremesas
Bolo de chocolate (70% cacau) sem farinha

Gelado de baunilha, leite creme, crumble de avelã 

Fruta do dia 

Preços
40€ couvert, 1 entrada e 1 prato

40€ couvert, 1 prato e 1 sobremesa

45€ couvert, 1 entrada, 1 prato e 1 sobremesa

Os preços são por pessoa, incluindo as diferentes escolhas de pratos no menu.
O restaurante deve ser informado com 48 horas de antecedência da escolha de pratos e do respetivo menu. 

O número de pessoas deve ser confirmado até 48 horas e serve de faturação mínima do evento.

Suplemento de Bebidas
à descrição, durante a refeição

17€ águas, refrigerantes, vinho e tinto (sugestão do dia) e café

a inclusão de aperitivo tem um custo adicional de 6€



MENU III

Para Partilhar
Couvert, seleção de padaria artesanal, manteiga aromatizada, tapenade de azeitonas

Tábua de queijos e presunto

Ovos mexidos com alheira 

Salada de requeijão, compota de abóbora, nozes caramelizadas, maçã 

Rolinhos primavera em massa filo, molho sweet chili 

Pica-pau do lombo, picles

Choco frito, maionese de lima 

Croquetes de vitela, mostarda 

Sobremesas
Mousse de chocolate (70% cacau), flor de sal, laranja desidratada 

Bolo de chocolate (70% cacau) sem farinha 

Gelado de baunilha, leite de creme, crumble de avelã 

Fruta do dia 

Preço
50€ entradas para partilhar e 1 sobremesa 

Os preços são por pessoa, incluindo as diferentes escolhas de pratos no menu.
O restaurante deve ser informado com 48 horas de antecedência da escolha de pratos e do respetivo menu. 

O número de pessoas deve ser confirmado até 48 horas e serve de faturação mínima do evento.

Suplemento de Bebidas
à descrição, durante a refeição

17€ águas, refrigerantes, vinho e tinto (sugestão do dia) e café

a inclusão de aperitivo tem um custo adicional de 6€


