
Os preços são por pessoa, bem como as diferentes escolhas de pratos no menu, e incluem IVA à
taxa em vigor. solicite as nossas condições de confirmação/pagamento.

MENU I

Entradas & Petiscos
Couvert, seleção de padaria artesanal, manteiga aromatizada e tapenade de azeitonas

Ovos mexidos, cogumelos Paris

Pataniscas de legumes, sweet chili

Creme de tomate, ovo a baixa temperatura, cebolinho

Pratos
Bacalhau à Brás, salada verde

Plumas de porco preto na grelha, batata à padeiro

Esmagada de batata-doce, legumes salteados, ovo escalfado

Sobremesas
Leite creme

Mousse de chocolate (70% cacau), flor de sal, raspas de laranja

Cheesecake desconstruído de frutos vermelhos

Salada de frutas

Preços
25€ couvert, 1 entrada, 1 prato e 1 sobremesa 

40€ couvert, 1 entrada, 2 pratos principais e 1 sobremesa

Suplemento de Bebidas
à descrição, durante a refeição

8€ águas, refrigerantes e café

15€ águas, refrigerantes, cerveja de pressão, vinhos branco e tinto sugestão do dia e café



Os preços são por pessoa, bem como as diferentes escolhas de pratos no menu, e incluem IVA à
taxa em vigor. Solicite as nossas condições de confirmação/pagamento.

MENU II

Entradas & Petiscos
Couvert, seleção de padaria artesanal, manteiga aromatizada e tapenade de azeitonas

Folhado de queijo cabra com mel, rosmaninho, compota de abóbora

Pastéis de bacalhau (2 unid.)

Creme de alho francês, amêndoa torrada, cebolinho

Pratos
Filetes de peixe-galo, arroz de tomate malandrinho

Arroz de pato especial à Chef, enchidos, raspas de lima

Brás de legumes, salada verde

Sobremesas
Mousse de chocolate (70% cacau), flor de sal, raspas de laranja

Cheesecake desconstruído de maracujá

Salada de frutas

Preços
33€ couvert, 1 entrada, 1 prato e 1 sobremesa 

45€ couvert, 1 entrada, 2 pratos principais e 1 sobremesa

Suplemento de Bebidas
à descrição, durante a refeição

8€ águas, refrigerantes e café

15€ águas, refrigerantes, cerveja de pressão, vinhos branco e tinto sugestão do dia e café



Os preços são por pessoa, bem como as diferentes escolhas de pratos no menu, e incluem IVA à
taxa em vigor. Solicite as nossas condições de confirmação/pagamento.

MENU III

Para Partilhar
Couvert, seleção de padaria artesanal, manteiga aromatizada e tapenade de azeitonas

Tábua de queijos e presunto, frutos secos e compota de abóbora

Dip abacate, tomate, papadum

Pastéis de bacalhau

Croquetes de vitela, mostarda

Choco frito, maionese de lima

Mexilhão, à fragateiro

Pica-pau novilho, pickles, azeitonas

Ovos mexidos, farinheira

Moelas estufadas

Batatas bravas

Sobremesas
Bolo Chocolate (70% cacau), sem farinha, gelado de lima-limão

Pastel de Vouzela, gelado de limão e manjericão

Farófias, creme de leite, canela

Salada de frutas

Preço
45€ entradas para partilhar e 1 sobremesa 

Suplemento de Bebidas
à descrição, durante a refeição

8€ águas, refrigerantes e café

15€ águas, refrigerantes, cerveja de pressão, vinhos branco e tinto sugestão do dia e café

20€ águas, refrigerantes, cerveja de pressão, vinhos branco e tinto, 

sangria branca e sangria tinta e café



Os preços são por pessoa e incluem IVA à taxa em vigor. 
Solicite as nossas condições de confirmação/pagamento.

MENU IV

Entradas
Couvert, seleção de padaria artesanal, manteiga aromatizada e tapenade de azeitonas

Cappuccino do mar, torricado de camarão

Pratos
Lombo de bacalhau no forno à Portuguesa, puré de grão-de-bico, espinafres salteados

Corta sabores, sorvete de limão e manjericão

Bochecha de porco preto em vinho tinto, esmagada de batata-doce, legumes salteados

Sobremesas
Duo de chocolate 70% cacau, gelado de avelã

Preço
50€ todos os pratos incluídos

Suplemento de Bebidas
à descrição, durante a refeição

8€ águas, refrigerantes e café

15€ águas, refrigerantes, cerveja de pressão, vinhos branco e tinto sugestão do dia e café

20€ águas, refrigerantes, cerveja de pressão, vinhos branco e tinto, 

sangria branca e sangria tinta e café


