RoéoiTop

BAR & RESTAURANT




Couvert

6 (2 personas/2 personnes)

Pan alentejano de masa madre, cracker de arroz, mantequilla ahumada de limén, crema

de berenjena quemada, limén y cilantro, aceitunas marinadas, aceite de oliva virgen extra b g
Pain de I'Alentejo au levain, cracker de riz, beurre fumé au citron, creme d'aubergine brilée,

citron et coriandre, olives marinées, huile d'olive extra-vierge

Para Compartir

Partager

Croquetas de rabo de buey (2), mostaza 6 = ) @
Croquettes de queue de boeuf (2), moutarde

Gambas al ajillo, tostas caseras 12 1 & § &
Crevettes a l'ail, toasts maison

Berenjena a la parrilla, tahini, limén, cilantro 8 &
Aubergine grillée, tahini, citron, coriandre

Bufiuelos de judias verdes, mayonesa de limén 9 {1 @
Beignets de haricots verts, mayonnaise au citron

Ceviche de navajas 16 @
Ceviche de couteaux

Buiiuelos de bacalao, mayonesa de limén 11 i « @
Beignets de morue, mayonnaise au citron

Tomate corazon a la parrilla, jamon, queso de ovejacurado 9 = & §
Tomate cceur de beeuf grillée, jambon cru, fromage de brebis affiné

Queso de cabra gratinado con miel, tomillo, tostas caseras 9 1 §
Fromage de chévre gratiné au miel, thym, toasts maison

Shot de gazpacho de sandia asada, albahaca, piinones tostados 4 = &
Shot de gaspacho de pasteque grillée, basilic, pignons de pin torréfiés

AlaBrasa

Spécialités au Charbon

Chuletas de cordero 28 Z
Cotelettes d'agneau ‘

Filete de pescado del dia 28
Filet de poisson du jour grillé au'tharbon

Presa de cerdo ibérico 26 _
"Presa" de porc noir ibérique

Solomillo de ternera (200g | 300g) 34 | 42
Filet de beeuf (200g | 300g)

Langostinos tigre, mantequilla, ajo, sambal 32 =3 §
Gambas tigrées, beurre, ail, sambal

Pulpo ala parrilla 28 ) &
Poulpe grillé



Guarniciones y Salsas

Accompagnements et sauces

Salsa para acompaiar su parrillada
Sauce pour accompagner vos grillades

Arroz cremoso de limén, hierbas frescas 5 §
Riz crémeux au citron, herbes fraiches

Verduras a la parrilla, vinagreta de hierbas 5 & "Mint Sauce" §

Legumes grillés, vinaigrette aux herbes

Ensalada de tomate corazén de buey 5 &=

Salade de tomate coeur de boeuf

Ensalada verde 5 &
Salade verte

Patatas asadas al romero 5
Petites pommes de terre roties au romarin

Arroz de tomate y cilantro 5

Sauce a la menthe

Tartaro de jengibre ¢ @
Tartare au gingembre

Alioli @ @
Aioli

Salsa de mantequilla y hierbas &
Sauce au beurre et aux herbes

Chimichurri

Riz a la tomate et a la coriandre b :
Chimichurri

Migas de cilantro 5
"Migas" a la coriandre

Patatas fritas rusticas 5
Frites rustiques

Postres
Desserts

Carpaccio de pina, ralladura de lima, helado de coco 8 §
Carpaccio d'ananas, zeste de citron vert, glace a la noix de coco

Melocotén a la parrilla, helado de vainilla, crumble de almendra, mascarpone 8 i § &
Péche grillée, glace a la vanille, crumble aux amandes, mascarpone

Bizcocho de chocolate, helado de menta 8 » @ §
Gateau au chocolat, glace a la menthe

Helado de higo con miel, higos asados, helado de yogur 8 § @
Glace a la figue et au miel, figues braisées, glace au yaourt

Sericaia, crumble de canela, helado de ciruelade Elvas 8 i @ §
Sericaia, crumble a la cannelle, glace au pruneau d'Elvas



# Apio| Céleri @ Moluscos | Mollusques

# Sésamo | Sésame @ Sulfitos | Sulfites

# Mostaza | Moutarde & Frutos de céscara | Fruits & coque
¥ Gluten | Gluten § Lactosa | Lactose

« Pescado | Poisson #3 Crustaceos | Crustacés

® Huevo | Euf

Precios en euros (€), IVA incluido. La propina es opcional. Ningun plato, producto alimenticio o bebida,
incluido el couvert, podra cobrarse si no ha sido solicitado o consumido por el cliente. Para informacion
sobre alérgenos, consulte a nuestro equipo.

Prix en euros (€), TVA comprise. Le pourboire est facultatif. Aucun plat, produit alimentaire ou boisson, y
compris le couvert, ne peut étre facturé s'il n‘a pas été demandé ou consommé par le client. Pour toute
information concernant les allergenes, veuillez vous adresser a notre équipe.
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