
Camarão tigre, coco, alho, gengibre, malagueta e 
migas de espargos braseados

Escabeche de perdiz e bôla de cebola

Laranja fumada e beterraba

Lula recheada, arroz, paio de porco preto, tupinambur e 
bisque levemente picante

Pão de massa mãe, broa de milho, bôla caseira, 
manteiga, pasta de cenoura algarvia

Prefácio

Arroz de carabineiro e decápodes

Tranche de robalo ao sal, esmagada de batata, funcho e bimi

Filetes de pregado, xerém de berbigão, coentros e pak choi grelhada
Bacalhau corado, puré de batata agria, maionese de coentros e 
pickles caseiros

19

18

15

16

3.5

As nossas entradas

65

22 | 40

24

24

Enredos de Mar
Os nossos pratos de peixe

Seja bem-vindo ao Library, na nossa cozinha, o tempo
abranda e os sentidos despertam. Cozinhamos com o
coração, com produtos que falam da terra e do mar,
e com gestos simples que guardam memórias antigas,
um restaurante feito de verdade,  cada prato nasce
do desejo de marcar a experiência de quem nos visita,
sem artifícios, apenas sabor genuíno que traz conforto
e alma. Com carinho e dedicação de uma alma lusa,
Luís Mariano Gaspar. 

Nota do Chef



Contos da Horta

Mostarda 

Ovo 

Peixe 

Glúten

Lactose 

Moluscos 

Aipo 

Crustáceos 

Frutos de casca rija

Porco 

Soja 

Sulfitos

Todos os preços incluem IVA à taxa legal em vigor. Note que é apresentada uma sugestão de gratificação
pelo serviço, que não é obrigatória. Não se cobra qualquer tipo de entrada, couvert ou aperitivo que não tenha

sido solicitado pelo cliente. Informamos que alguns produtos podem conter alergénios. Para mais
informações fale com um membro da equipa. Livro de reclamações disponível.

Posta de novilho, grelos salteados, chalota caramelizada, cogumelo e batatas fritas

Presa de porco, batatas fritas, pickles, amêijoa e coentros

Coxa de pato confitada, arroz de enchidos no forno

Carré de cordeiro com crosta de ervas, puré de castanha e jus

26

24

22

24

Tramas da Terra
Os nossos pratos de carne

Ravioli de legumes e pesto de tomate seco

Gnocchi de batata com molho de limão açafronado

Carolino, alho francês, espargos e tomate confit

Polenta trufada, cogumelos e rosmaninho

16

14

16

14

Os nossos sabores vegetarianos

Framboesa e chocolate
Bolo de chocolate e gelado baunilha
Cuscos transmontanos, barriga de freira e gelado de azeite 
com queijo fresco de Alcácer
Tarte de laranja algarvia, suspiro e gel de toranja
Bolo de leite morno e gelado de canela

8
7
9

7
7

Epílogo
As nossas sobremesas




