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Cofice breaks

Rio Tejo
Rio Sado



Cafe Aguacomesemgids 7€ por pessoa

Descafeinado Sumo de laranja
Cha lce Tea Caseiro
Leite

Bolachas Caseiras



Rio Sado

Café

Descafeinado

Cha

Leite

Agua com e sem gés

Sumo de laranja 10€ por pessoa
Home made Ice Tea

Bolachas Caseiras

Mini Pastelaria

Finger Sanduiches



Set Menu

Politica de confirmagao e cancelamento

50% do valor total sera cobrado na adjudicacgao, e os restantes 50% deverdo ser pagos
até 7 dias antes do evento. Caso o cancelamento ocorra ap0s esse prazo, sera
cobrado o valor total referente as refeigdes.

Menu 1
Menu 2
Menu 3



Menu 1

35€ por pessoa

Escolha de 1 item em cada momento para todo o grupo
Minimo 12 pessoas
Aviso prévio de uma semana

Entradas

Caldo verde

Crocante de cogumelos e queijo
Mini quiche de camardo com salada
Salada de batata, rosbife e mostarda

Prato Principal

Salmao assado, cremoso de espinafres, terrina de batata, crocante de batata
e legumes

Lombinhos de porco, acorda de espargos, legumes

Arroz cremoso de cogumelos e espargos

Sobremesa

Creme brulle de limdo com gelado de canela

Cremoso de chocolate e torta de alfarroba com gelado de laranja
Fruta da laminada



Menu 2

45€ por pessoa

Escolha de 1 item em cada momento para todo o grupo
Minimo 12 pessoas
Aviso prévio de uma semana

Entradas

Sopa de abobora assada

Salada de espargos com bearnés e presunto
Ovo 64°c cremoso de ervilhas e enchidos
Quiche de legumes e ricota

Prato Principal

Bacalhau assado, puré de grao, espinafres, crocante de azeitona e broa de
milho

Arroz cremoso de camarao, abobora e gengibre

Lombinho de vitela branca, terrina de batata e legumes jovens

Massa fresca com burrata e molho pesto

Sobremesa

Panacotta de especiarias, laranja e abdbora

Mil-folhas de alfarroba e améndoa com gelado de amarguinha
Pera caramelizada, creme de queijo e frutos secos

Fruta laminada



Menu 3

55€ por pessoa

Caso o cliente opte por
incluir dois pratos (peixe e
carne), sera acrescentado
um custo adicional de 22€.

Escolha de 1 item em cada momento para todo o grupo
Minimo 12 pessoas
Aviso prévio de uma semana

Entradas

Creme de castanha e boletos

Carpaccio de bacalhau, molho vierge e puré de grao
Salada de pato, fruta da época e frutos secos
Salada quente de cogumelos e queijo chevre

Prato Principal

Corvina corada, couve confitada e cremoso de batata

A nossa versao de polvo a lagareiro com batata doce

Perna de pato confitada, croquete de mildos e xerém de cogumelos
Couve flor assada com romesco e limao

Sobremesa

Brownie de chocolate com gelado de pistachio
Cheesecake de laranja com gelado de gengibre
Nossa versao de merengue de liméo

Fruta laminada



Opcao 1
Opcéao 2




Buffet

Opcao 1 | 30€ por pessoa

Minimo 20 pessoas

Saladas Simples
Alface, Tomate, Cenoura, Cebola roxa, Pepino

Saladas Compostas

Salada de grdo com bacalhau, massa com salame e molho
cocktail, escabeche de peixe, salada de couve roxa e citrinos,
abobora assada com queijo e rucula, salada de feijdo e charcutaria,
salada de ovas, mexilhdes a espanhola

Azeitonas marinadas, croquetes, pastéis de bacalhau com chutney
de tomate, tabua de queijos e charcutaria

Pratos Principais

Caldo verde

Polvo a lagareiro

Rosbife com batata a padeiro e legumes

Lasanha de legumes

Arroz branco, batata assada, legumes ao vapor, legumes grelhados

Sobremesas

Panacota de morango, verrine de chocolate, banana e caramelo,
leite creme, brownie de chocolate, pudim de ovos, fruta fresca
laminada



Buffet

Opcéao 2 | 40€ por pessoa

Minimo 20 pessoas

Saladas Simples
Alface, Tomate, Cenoura, Cebola roxa, Pepino

Salada Composta

Salada de grao com bacalhau, escabeche de peixe, salada de couve
roxa e citrinos, abobora assada com queijo e rucula, salada de
feijao e charcutaria, salada de polvo, salada de frango com abacaxi

Pratos Principais

Creme de Abobora

Bacalhau gratinado com broa

Corvina ao sal

Perna de borrego assada com batata a padeiro

Estufado de novilho

Lasanha de legumes

Arroz branco, batata assada, legumes ao vapor, legumes grelhados

Sobremesas

Crumble de fruta com creme inglés, verrine de cereja e chocolate,
churros com molho de chocolate, tiramisu, bolo de chocolate
humido, pudim de ovos, fruta fresca laminada



Para
Partilhar

40€ por pessoa

A chegada
Couvert sugestao do chef

Na mesa

Carpaccio de novilho

Creme de Abdbora assada e coentros
Crocantes do Chef

Para Confortar

Arroz cremoso de cogumelos e tomate seco
Bacalhau a Bras

Arroz de forno com terrina de borrego

Para finalizar

Creme brulle de laranja e alecrim

Bolo humido de chocolate com cremoso de matcha
A nossa versao de arroz doce

Fruta Laminada



4H servigo total (2H comidas e 4H bebidas bar aberto)
Minimo 20 pessoas

Comidas

Gaspacho

Ostras

Croquete de rabo de boi
Humus e guacamole

Mini tacos de tartaro de atum

Foccacia de frango crocante
Mini hamburgués
Wrap vegetariano

Mini Pavlova
Mil folhas

Cocktail
o o Bebidas
D 1 n a t 0 1 r e Vinho Branco, rosé, tinto e espumante selegdo Almalusa
Cerveja de pressao

Aguas e refrigerantes
95€ por pessoa Gin, vodka, rum, whisky selecdo Almal.usa




Bebidas de o

Praia do Pego
OaS_VI aS Praia do Carvalhal

Praia da Comporta

Suplemento de canapés

B




Praia do Pego

Vinho branco e tinto
Selecdo Almalusa
Sumo Natural
Refrigerantes

30 minutos | 9€ por pessoa
TH | 14€ por pessoa



Carvalhal

Vinho branco e tinto
Espumante

Gin

Vodka

Sumo Natural
Refrigerantes

30 minutos | 14€ por pessoa
TH | 20€ por pessoa



Praia da
Comporta

Champagne

Vinho branco e tinto
Selecado Premium
Gin

Vodka

Sumo Natural
Refrigerantes

30 minutos | 30€ por pessoa
TH | 45€ por pessoa



Canapes

1T unidade por pessoa 2.5€
3 unidades por pessoa 7€

6 unidades por pessoa 14€
9 unidades por pessoa 20€

Ostras

Beline de Salméao

Shot de Abobora e gengibre
Mini cones tartaro de atum
Falafel

Croquetes de Rabo de Boi
Torresmo de Rissol



Bebidas

Arrozais




Vinho branco
Vinho tinto
Selecdo Almalusa
Refrigerantes

15€ por pessoa



Arrozais

Vinho branco, rose, tinto
Selecdo Premium
Espumante Portugués
Refrigerantes

22€ por pessoa



Suplementos

Digestivos L




Mcelides

Moscatel

6€ por dose



Comporta

Medronho

Vinho do Porto
Moscatel

Whisky

Agua Ardente Velha

9€ por dose



Bar aberto e




AlmaLusa

Vinho Branco

Vinho Rosé

Vinho Tinto

Selecao de Vinhos Almal.usa

Espumante Portugués
Sangria Almal.usa
Cerveja a pressao
Refrigerantes

2H | 35€ por pessoa
3H | 45€ por pessoa



Comporta

Vinho Branco

Vinho Rosé

Vinho Tinto

Selecdo de Vinhos Almal.usa
Espumante Portugués
Sangria Almalusa

Cerveja a pressao

Gin

Vodka

Rum

Cocktails Classicos
Refrigerantes

2H | 50€ por pessoa
4H | 90€ por pessoa



Consulte os nossos Pacotes de Reunioes.
Para eventos de maior dimensao ou
personalizados, por favor contacte-nos.

AlmaLusa Comporta
Rua Pedro Nunes, n.° 3, 7580-652 Comporta, Portugal
Ver no mapa

E-mail
info.cp@almalusahotels.com

Namero de telefone
(+351) 265 098 600

www.almalusahotels.com

f©)



https://www.facebook.com/almalusacomporta
https://www.instagram.com/almalusacomporta/
mailto:info.cp@almalusahotels.com
tel:+351265098600
https://maps.google.com/?q=Rua+Pedro+Nunes%2C+n.%C2%BA+3,Comporta,7580-652
https://maps.google.com/?q=Rua+Pedro+Nunes%2C+n.%C2%BA+3,Comporta,7580-652
https://maps.google.com/?q=Rua+Pedro+Nunes%2C+n.%C2%BA+3,Comporta,7580-652
https://www.almalusahotels.com/comporta/pt/



